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Johannes Fialas ROT- UND SÜSSWEIN GUIDE AUSTRIA ist ein verläss-
liches Nachschlagewerk und wird direkt an Entscheidungsträger so-
wie Meinungs macher aus Gastronomie und Hotellerie, Weineinkäufer 
und Sommeliers versandt.

ÜBER DEN ROT- UND SÜSSWEIN GUIDE AUSTRIA
Zum elften Mal in Folge präsentiert der ROT- UND SÜSSWEIN GUIDE AUSTRIA aktuell im Verkauf befindliche Weine von 
einer unabhängigen Fachjury verkostet und bewertet mit Siegerlisten und Preis-Genuss-Empfehlungen. Der ROT- UND 
SÜSSWEIN GUIDE AUSTRIA 2023 enthält 13 Kapitel für die wichtigsten Rotweinsorten, Cuvées, gereifte Rotweine (Jahr-
gang 2016 und älter), zwei Süßweinkapitel, Weinbrände, Wermut, Likör- und Fruchtweine und andere Spezialitäten.
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ÜBER DIE AUTOREN
Der Weinakademiker Johannes Fiala widmet sich mit großer Leidenschaft der Bewertung und 
Beschreibung von Weinen. Der engagierte Juror kann auf viel Erfahrung bei zahlreichen nationalen 
und internationalen Weinwettbewerben zurückgreifen

Adi Schmid ist schon zu Lebzeiten eine Legende, ein Diamant in der heimischen Weinszene. Fast 
41 Jahre hat er die Weingeschicke im Zwei-Sterne- und Vier-Hauben-Restaurant Steirereck gelenkt. 
Seine Weinkompetenz ist allumfassend, vor allem ist er Zeitzeuge des österreichischen Wein-
wunders.

DIE VERKOSTER
Ein unabhängiges Team zusammengesetzt aus Spitzensommeliers, Weinakademikern, Weinhändlern und Weinjournalisten verkostet ver-
deckt, und beschreibt die eingereichten Proben und prämiert die herausragenden Weine des Landes.

Johannes Fiala
Weinakademiker, Weinjournalist  

und Weinhandel

Adi Schmid
Sommelier-Ikone  

und Weinjournalist

Martin Mejzlik
Weinakademiker, IT-Teamleiter  
und Senior Project Manager

Alexander Hirt
Weinakademiker  
und Weinexperte

Jörg Trondl
Architekt, Winzer  
und Weinhandel

Johannes Mayer
Chefsommelier  

Hotel Sacher, Wien

Karolina Sitarek
Weinhandel und  
Weinberatung

Keiko Sekurada
Diplom-Sommelière  

und Weinhandel
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DAS WEINETIKETT

Füllvolumen

Banderole (rot-weiß-rot):

Ab der Stufe Qualitätswein, nicht erlaubt für Wein, Landwein 

und ausländischen Wein.

Herkunft oder örtliche Herkunftsbezeichnung:

Österreichischer Wein muss zu 100 % aus heimischen  

Trauben bestehen und hat mit „Östereichischer Wein“, „Wein 

aus Österreich“ oder „Österreich“ bezeichnet zu werden. 

Folgende kleinere geografische Einheiten als Österreich 

können für Wein aus Trauben verwendet werden, die aus-

schließlich im angegebenen Herkunftsbereich erzeugt  

werden: Weinbauregion, Weinbaugebiet, Großlage, Gemeinde,  

Ried oder Weinbauflur in Verbindung mit dem Namen der  

Gemeinde, in der diese liegen.

Sorte und Jahrgangsbezeichnung:

Der Wein muss mindestens zu 85 % aus der genannten  

Sorte bzw. dem genannten Jahrgang stammen.

Qualitätsstufe: 

Qualitätswein bis Trockenbeerenauslese

Staatliche Prüfnummer:

Voraussetzung für die Klassifizierung als Qualitätswein; 

wird nach einer chemischen und sensorischen Prüfung  

verliehen.

Restzucker:

trocken, halbtrocken, lieblich, süß

Alkoholgehalt:

in Volumenprozent (% vol.), Angaben nur in vollen oder  

halben Einheiten
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WEIN GUIDE UNCORKED

Gläserdurchschnitt: 4,54
(Weinguide Rot 2021: 4,03)

Punkteschnitt: 91,38
(Weinguide Rot 2021: 90,47)

Gläser Weine Punkte Weine Punkte Weine

5 Gläser 240 99 1 90 59

4 Gläser 109 97 3 89 50

3 Gläser 28 96 8 88 18

2 Gläser 3 95 13 87 8

94 41 86 2

93 51 85 2

92 77 83 1

91 46

Jahrgänge

Jahrgang Weine

2020 27

2019 115

2018 119

2017 69

2016 und älter 40

NV 3

Jahrgangsverschnitt 7

WEIN GUIDE ∙ ÖSTERREICH ROT 2022
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Zweigelt (Blauer Zweigelt, Rotburger)
✔ Herkunft: Österreich, LFZ Klosterneuburg
✔  Abstammung: Neuzüchtung aus St. Laurent x Blaufränkisch  

von Dr. Fritz Zweigelt im Jahre 1922.
✔ Weinbaufläche: 6.230 Hektar
✔  Verbreitung: Lenz Moser pflanzte die Sorte in größerem Stil in der 

Hochkultur aus und empfahl sie maßgeblich weiter. Gegen Ende 
des vorigen Jahrhunderts hat der Blaue Zweigelt den größten  
Anteil der Rotweinanbaufläche in Österreich erreicht und ist die  
meistverbreitete Rotweinsorte in allen Weinbauregionen.

✔  Bedeutung, Ansprüche: Findet in allen Weinbauregionen  günstige 
Standorte – ihr Spektrum reicht von jung zu trinkenden, ohne Holz 
ausgebauten Weinen bis zu kraftvollen Gewächsen mit Ausbau im 
Barrique. Gerne wird die Sorte auch als Cuvée-Partner eingesetzt.

✔  Wein: Die Sorte liefert abgerundete Rotweine mit violetten Reflexen 
und guter Tannin-Säure-Balance. Bei hoher Reife entstehen  
vollmundige und langlebige Weine mit Sauerkirscharomen.

www.weinguide.atWEIN GUIDE ∙ ÖSTERREICH ROT 2022
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ZWEIGELT

Carnuntum DAC
ZWEIGELT RIED HAIDACKER 1ÖT W 2018
14,0% / trocken / Naturkork / Ausbau: Barrique

Purpur, blitzsaubere Frucht, schwarze Oliven; 
noble Struktur, mineralisch mit saftigem Druck, 
Amarenakirschen, ein Hauch Schokolade, 
wunderbare Harmonie, engmaschiges Tannin, 
exzellente Länge und Eleganz.

Weingut Johannes Pitnauer
2464 Göttlesbrunn  
02162/8249  
www.pitnauer.com
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SCHAUMWEIN I SEKT ROSÉ
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Sekt Austria Niederösterreich g.U.
BRUT ROSÉ GROSSE RESERVE 2018
PN, ZW / 12,0% / trocken / Naturkork / Ausbau: Méthode Traditionelle
Schaumbildung, die lange anhält, Lachsrosa, sehr verschlossen in der Nase, gewinnt 
mit Luft, eine Idee Biskuit; feines Mousseux, spartanische Frucht, ziemlich trocken, 
mineralische Adern, anspruchsvoll, hat Entwicklungspotenzial.

Graf Hardegg, 2062 Seefeld-Großkadolz  
02943/2203  
www.grafhardegg.at € 21,00 9191 Punkte

Österreichischer Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure
ROSÉ SPARKLING DAYS 2019
ZW, SL, BF /  12,0% / extra trocken / Naturkork / Ausbau: mit zugesetzter Kohlensäure
Feine Schaumbildung perlt lange nach, leuchtendes Rosa, getrocknete Erdbeeren, 
Kamillentee; feinstes Mousseux, ausgezeichnete Süße-Säure-Balance, Kirschen und 
Walderdbeeren, Vanillepudding, hat eine beruhigende Wirkung.

Weingut Keringer, 7123 Mönchhof  
02173/80380  
www.keringer.at € 7,90 9191 Punkte

Österreichischer Sekt
ZWEIGELT ROSÉ BRUT NATURE 2016
12,5% / brut nature / Naturkork / Ausbau: Méthode Traditionelle
Kräftige Schaumbildung, ziegelrot, fruchtbetonte Nase, Cassis, Kirschen; zartes Mous-
seux, feine Süße, lebendige Säure, Preiselbeeren, Pomelo, Cocktail-Kirschen, schlank und 
saftig, feinherbes Finish, farbenfroher Aperitif.

Weinviertler Sektmanufaktur - Familie Hugl
2165 Stützenhofen, 0676/7900722  
www.goldstueck.at € 22,00 9191 Punkte

Sekt Austria Kärnten
PINOT NOIR ROSÉ SEKT ZERO DOSAGE PRIVAT 2015
13,0% / brut nature / Naturkork / Ausbau: Méthode Traditionelle
Intensive Schaumbildung, lachsrosa, Biskuit, Marillen-Streuselkuchen; feines Mousseux, 
angenehm trocken, balancierte Säure, Brandteigkrapferl, fragile Frucht, schöner Trink-
fluss, mehrheitsfähiger Sekt für alle Anlässe.

TrippelGUT, 9560 Feldkirchen i. K.  
04276/93080  
www.trippelgut.at € 32,00 9191 Punkte

+
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Österreichischer Sekt
UHUDLER BRUT 2020
12,5% / brut / Naturkork / Ausbau: Méthode Traditionelle
Kräftige Schaumbildung, ziegelrot, Walderdbeeren rollen heran; vollmundiges feinperliges 
Mousseux, knochentrocken, lebendige Säure, ausgesprochen salzig, intensive beerige 
Aromatik wie in der Nase, belebender Aperitif.

Der Landwirt - Familie Taucher, 7562 Eltendorf  
0660/4676875  
www.derLandwirt.at € 24,80 9090 Punkte

Österreichischer Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure
FRIZZANTE ROSÉ 2021
BF, ZW / 13,0% / trocken / Naturkork / Ausbau: mit zugesetzter Kohlensäure
Intensive Schaumbildung, leuchtendes Rosa, Himbeer-PEZ, Erdbeeren; mundfüllendes 
feinperliges Mousseux, blitzsaubere Waldbeerenfrucht, feine Süße, erfrischende Säure, 
saftiger Zug, trinkfreudiger Sprudel für die Party.

Weingut Josef Tesch, 7311 Neckenmarkt  
02610/43610  
www.tesch-wein.at € 9,50 9090 Punkte

Österreichischer Sekt
A-NOBIS ROSÉ SEKT BRUT NV
ZW, BF / 12,5% / brut / Naturkork / Ausbau: Méthode Traditionelle
Intensive Perlage, strahlendes Zinnoberrot, Zwetschkenfleck, Erdbeermark, Himbeeren; 
mundfüllendes Mousseux, straffe Struktur, Erdbeeren-Zitronen-Eis, lebendiges Säure-
spiel, Perlage hält lange an, ein Partyhit.

A-Nobis Sektkellerei Norbert Szigeti, 2424 Zurndorf  
02173/20899  
www.a-nobis.at € 13,50 9090 Punkte

Österreichischer Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure
UHUDLER FRIZZANTE 2021
11,5% / trocken / Schraub / Ausbau: mit zugesetzter Kohlensäure
Kräftige feinperlige Schaumbildung, die lange anhält, zinnoberrot, Erdbeeren, schwarze 
Stachelbeeren; feines Mousseux, Walderdbeeren, Marzipan, intensive Süße, hoch- 
aromatisch, Johannisbeerbonbon klingt lange nach.

Der Landwirt - Familie Taucher, 7562 Eltendorf  
0660/4676875  
www.derLandwirt.at € 10,90 9090 Punkte

+

+
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Weingut Familie Leopold
3562 Schönberg, Kamp
Schönbergneustift 30
+43 (0) 664/4353293
+43 (0) 2733/8228
weingut@leopold.at
www.leopold.at

WEINGUT FAMILIE LEOPOLD
KAMPTAL

Unser Familienweingut (anno 1673) besitzt Weingärten in 
einer der reizvollsten Landschaften des unteren Kampta-
les. Wir bewirtschaften im Weinbaugebiet Kamptal auf ca. 
23 ha Rebfläche zum Großteil natürliche Weißweine wie 
Grüner Veltliner und Riesling, aber auch Rotweinsorten wie 
Zweigelt, Blauer Burgunder (Pinot Noir) und St. Laurent. 
Strenge Selektion bei der Ernte, schonende Verarbeitung, 
temperaturkontrollierte Gärung, biologischer Säureabbau 
und Ausbau in Barriquefässern machen unsere Weine 
frisch fruchtig, aber auch vollmundig und elegant. Das 
Weinsortiment wird durch Schaumweine und Süßweine 
vervollständigt.

Wir bieten darüber hinaus auch zwei geräumige Ferien-
wohnungen im neu renovierten Winzerhaus, mit ruhigem 
Innenhof und gemütlicher Atmosphäre an.

Weingut Roman Gritsch
3620 Spitz an der Donau
Radlbach 11
+43 (0) 2713/2208
+43 (0) 664/4287724
wein@romangritsch.at
www.romangritsch.at

WEINGUT ROMAN GRITSCH
WACHAU

Das Weingut Roman Gritsch liegt am Setzberg und ist 
umgeben von Weingärten mit idyllischem Ausblick, 
sowohl auf die Ruine Hinterhaus wie auch auf eine der 
berühmtesten Lagen des Ortes, die Ried Tausendeimer-
berg. Urgesteinsböden, Lehm- und Lössböden, Gneis- und 
Paragneis sowie Sedimentablagerungen sind die Grund-
zutaten für die tägliche Arbeit des Familienbetriebs. 

So entfalten die regionaltypischen Weinsorten wie Grüner 
Veltliner, Riesling, Neuburger und Muskateller erst dann 
ihre Facetten richtig, wenn man ihnen die entsprechende 
Bodenstruktur bietet und ihre natürliche physiologische 
Entwicklung unterstützt. Dieser Grundsatz gilt für jede 
Tätigkeit der Winzerfamilie, und so finden die Weine ihre 
Stilistik in einem perfekten Zusammenspiel zwischen 
Natur und Winzer. 
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Zum Gelingen eines Guides braucht es, zu einer zahlreichen Auswahl 
an Weinen mit Potenzial zur Spitzenklasse, auch ein Medienformat, 
welches mit klarer, inhaltlicher Kompetenz punktet und käuferge-
recht ver trieben wird.

ONLINE-WERBEMÖGLICHKEITEN – WEINGUIDE.AT

LISTING
Standard: Listing mit Foto, Logo und URL Jahresabo € 99,--
Premium: Listing mit Foto, Logo und URL,
 inkl. Account Freischaltung* Jahresabo € 199,--
* Premium-Account: Persönlicher Zugang mittels Passwort zu Ihrem Online-Eintrag mit Link, Logo, Fotos, Speisekarte, Öffnungs-
zeiten uvm. zur Selbstadministration

ROTWEIN ODER WINZER DER WOCHE
Text- und Bildmaterial beigestellt,
inkl. einmaliger Platzierung im Newsletter
Rotwein der Woche 1 Woche, inkl. 1 x Newsletter € 200,--
Winzer der Woche 1 Woche, inkl. 1 x Newsletter € 200,--

NEWSLETTER
Text und Bildmaterial beigestellt; Versand an registrierte Abonnenten
 einmalig (1x) € 400,--
 dreimalig (3x) € 750,--

NEWSLETTER-BANNER
Dateiformat: JPG; max. Dateigröße jeweils 40 kB; Fixplatzierung

Superbanner 728 x 90 px 1 Monat € 500,--
Content-Ad 300 x 250 px 1 Monat € 750,--

1

2

BANNER-SLIDER
Ihr redaktioneller Beitrag oder Promotion monatlich € 150,--
Top platziert auf der Startseite jährlich € 1.500,--

WEBSITE-BANNER
Startseite 280 x 156 px 1 Monat € 250,--
Unterseite 280 x 156 px 1 Monat € 100,--

1

2

1

2

1

2



medianet-Abonnenten

Gastronomie

Buchhandel, Veranstaltungen

Winzer, Sommeliers
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KOOPERATIONSMÖGLICHKEITEN

IMAGE PACKAGE 500 Guides covermutiert mit Logo 
 plus 1/1 Seite Inserat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.900,–

PLATZIERUNGSZUSCHLÄGE 
inklusive 1/1 Seite Inserat oder Advertorial 
U4 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.500,– 
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Lesezeichen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 11.700,–

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
30 Tage nach Erscheinen netto Kassa.
Alle Preise zuzüglich 5% Werbeabgabe und  
20% MwSt.

TERMINE 

Erscheinungstermin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Dezember 2022
Druckunterlagenschluss. . . . . . . . . .16. November 2022

VERKAUFSPREIS
Pro Exemplar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€ 14,90

PREISE  UND FORMATE

2/11/1 1/1 Seite 
135 x 210 mm 

€ 5.200,–

Panoramaseite 
270 x 210 mm 

€ 9.600,–
135 x 210 mm + 3mm Überfüller 
als X3 Druck-PDF

270 x 210 mm + 3mm Überfüller 
als X3 Druck-PDF

promotion

Meinl aM Graben
Wo das besondere zu hause ist.

Auf eine Kombination aus modernisierung und tradition 
setzte man auch bei der neuen „Corporate identity“, die 
einer Verjüngungskur unterzogen wurde. Das neue Logo 
ist deutlich reduziert. Der historische Fez ist das zentrale 
Element des neuen meinl am Graben-Logos. Es erstrahlt 
jetzt in petrol-Grün und Gold – in den gleichen Farben, 

Beim größten Umbau des meinl am Graben seit 22 Jahren 
blieb kein Stein auf dem anderen. Es wurde besonderer 
Wert darauf gelegt, das Geschäftslokal umfassend zu 
modernisieren und gleichzeitig den gewohnten Charme 
zu erhalten. Das Ergebnis ist ein Lebensmittelgeschäft 
auf einem architektonischen, ökonomischen und techni-
schen top-niveau mit völlig neuem Einkaufserlebnis. 
Dank geschickter baulicher Lösungen können trotz flä-
chenmäßiger Verkleinerung mehr produkte angeboten 
werden. Der international beachtete Gourmet-tempel 
meinl am Graben kann deshalb auch einige neue Beson-
derheiten (zum Beispiel handgemachte teigwaren der Fir-
ma rustichella aus den Abruzzen oder Wurstspezialitäten 
der Döllerer Genusswelten) präsentieren, die auch die an-
spruchsvollsten Feinschmecker zufriedenstellen werden. 

Meinl aM Graben
1010 Wien, Graben 19 | +43/1/532 33 34
www.meinlamgraben.eu

ÖffnunGszeiten Geschäft & café
mo bis Fr 8.00 – 19.30 Uhr, Sa 9.00 – 18.00 Uhr
Sonn- und Feiertag geschlossen.

PR_Meinl am Graben_OK_links.indd   1 22.12.21   09:10

1/1 Advertorial 
(redaktionell gestaltet) 
135 x 210 mm

€ 3.900,– 
+990,– Produktionskosten

ca. 1.100 Anschläge inkl. Leerzeichen + 1 bis 
3 druckfähige Fotos und 1 druckfähiges Logo

COVERMUTATION
(Logoeindruck auf Titelseite) 
Mindestabnahme: 200 Stück

€ 5,– pro Exemplar (1 Stück)

Logo als EPS druckfähig. Nur in Verbindung 
mit Buchung 1/1 Seite Inserat oder Advertorial
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VERTRIEB AUFLAGE 15 .000  EXEMPLARE

E-Book 

Versand an die 

medianet  

Online Community:  

jeweils 40.869 

(Stand Jänner 2022)
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